Nyheter i livsmedelslagstiftningen

Fran och med 1 december 2009 sker en &ndring i livsmedelslagstiftningen. Féréndringen
innebér att livsmedelsanldggningar sa som restauranger, pizzerior, butiker, skolkok,
caféer etc. inte langre ska godkdnnas utan istallet registreras hos miljékontoret.

De féretag som redan har ett godkannande eller en registrering fér sin anlaggning eller
ansdker om godkannande fére 1 december 2009 behdver inte géra nagon ytterligare
registrering.

Om du diremot startar en ny verksamhet eller tar ver en redan befintlig maste en
anmalan om registrering skickas in till miljékontoret.

Vid en anmalan om registrering gors ingen férprévning av anldggningen. Det innebar att
miljokontoret inte langre kommer att granska ritningar och egenkontroll innan
verksamheten startar upp.

Kraven nar det galler lokalutformning och egenkontroll dndras inte vilket innebar att du
som livsmedelsféretagare fortfarande maste uppfylla kraven i lagstiftningen.

Du &r ocksa skyldig att meddela betydande &ndringar i verksamheten till miljdkontoret.
Det kan t ex vara forandring av sortiment eller andring av lokalutformning.

Vilka krav ar det da som galler for verksamheten?

Kraven &r samma som tidigare bade nar det galler lokalen och systemet fér egenkontroll.
Det finns regler som alla som arbetar med mat maste félja. De galler i alla led i
livsmedelskedjan (t ex produktion, tillverkning, import, transport, férsaljning och
servering till konsument). Malet &r att livsmedlen ska vara sédkra. Reglerna &r flexibla och
det kan i manga fall finnas olika vagar att na samma mal.




