Information angdende anmalan om registrering av
livesmedelsanldaggning

Den har informationen beskriver hur du fyller i blanketten "Anmalan
Livsmedelsanldggning”. Den beskriver ocksa drendegangen hos miljdkontoret och vilka
generella krav som stélls pa en livsmedelsanldggning.

Generellt kan man sdga att foretag, privatpersoner mfl som hanterar och saljer livsmedel
kallas livsmedelsforetagare. Livsmedelsforetagaren ansvarar for att kraven i
livsmedelslagstiftningen uppfylls och ar skyldig att se till att anldaggningen registreras.
Om verksamheten &r placerad i Kinda kommun ska detta géras hos miljé-, bygg- och
raddningsnamnden i Kinda kommun.

Observera att registreringen ar kopplad till livsmedelsféretagaren. Vid ett dgarbyte
upphér registreringen att gélla och en ny anmélan maste géras innan den nye &garen
pabérijar sin verksamhet.

I nagra undantagsfall ska en ansékan om godk&nnande ldmnas in. Detta galler fér vissa
storre verksamheter t ex koétt-, fisk- och mjélkanlaggningar. Kontakta miljokontoret for
vidare information.

Information om blanketten

Livsmedelsanldggning
Fyll i gallande uppgifter fér platsen dar anlaggningen ligger.

Livsmedelsforetagare
Fyll i gallande uppgifter for ansvarig livsmedelsforetagare.

Faktureringsadress
Fakturor fran miljékontoret (t ex arlig kontrollavgift) skickas alltid till angiven
faktureringsadress.

Verksamhet

Har ska du ange om verksamheten ska drivas under en viss tid eller kontinuerligt. Om
inte miljokontoret meddelat ndgot annat far verksamheten pabdrijas tio dagar efter att
anmalan lamnats in.

Fyll &ven i vilken inriktning verksamheten har t ex storhushall eller detaljhandel.

Uppgifter for beslut om arlig kontrollavgift

Fér att din anldggning ska tilldelas réatt arlig kontrollavgift maste du fylla i vissa uppgifter
som ska ligga till grund for detta. Du ska forst ange vilken typ av verksamhet och vilka
livsmedel som hanteras i din anldggning. Utifran det placeras verksamheten i hég,
mellan, I3g eller mycket 1ag risk.

Du maste ocksa ange verksamhetens omfattning. For butiker anges antalet
arsarbetskrafter och fér storhushall antalet portioner per dygn (snitt per ar).

Om du serverar livsmedel till speciella konsumentgrupper t ex &ldre, barn under 5 &r och
personer med nedsatt immunférsvar ska det ocksa fyllas i. Detta géaller framst
aldreboenden, férskolor och sjukhus.



Vatten och aviopp
Har ska du uppge om kommunalt eller enskilt vatten anvdnds i verksamheten och vilken
typ av avloppsanléaggning som finns.

Sékandes namnteckning
Kom ihdg att underteckna anmaélan. Detta ska alltid géras av livsmedelsféretagaren om
inte en skriftlig fullmakt sdger nagot annat.

Arendegdng pa miljokontoret

N&r en anmalan om registrering inkommit till miljekontoret kommer du att fa ett
skriftligt beslut om registrering. N&r du fatt beslutet kan du starta din verksamhet.
Miljékontoret tar sedan i de flesta fall kontakt med sékanden foér att boka in ett besék pa
plats. Vid bestket bedémer miljokontoret om anlaggningen uppfyller vad som kravs
enligt lagstiftningen.

Om inte alla relevanta krav uppfylls stéller miljekontoret krav pa atgarder. Om bristerna
ar sa allvarliga att matsakerheten dventyras kan hela eller vissa delar av verksamheten
férbjudas. Bristerna maste da atgardas och kontakt tas med miljékontoret innan
verksamheten far starta upp igen.

Avgift vid anmalan

Miljokontoret tar ut en timavgift for handlaggning av anmalan.

I samband med registreringen kommer anldggningen att placeras in i gallande riskklass
och tilldelas en arlig kontrollavgift. Avgiften kommer att debiteras samma ar som
anladggningen registreras. Om miljékontoret behéver géra uppféljande kontroll pa grund
av brister i anldggningen tas en avgift ut baserad pa den tid som ldggs ner i &rendet.
Debiterbar tid ar t ex besdkstid, restid, telefonsamtal, administrativ tid mm.
Handl&ggningstiden férkortas och avgiften minskar, om ni redan fran bérjan ser till att
anlaggningen uppfyller lagstiftningens krav.

Vad krdvs av en livsmedelsanlaggning?

For de flesta livsmedelsanlaggningar kravs bland annat féljande utrymmen/utrustning:
O Varumottagning med plats fér ankomstkontroll, avemballering och returemballage.
O Férradsutrymme for kyl- och frysvaror, torra livsmedel, drycker etc.

O Stadutrymme med utslagsvask och plats fér stadutrustning, kemikalier osv.

O Omkladningsrum med plats att férvara arbetsklader och privata klader atskilt.

[0 Personaltoalett med férrum.

O Handtvattfat i tillrdckligt antal och i néra anslutning till arbetsmoment dar oférpackade
livsmedel hanteras.

O Arbetsbankar med vatten for kétt, kyckling, fisk respektive tvattade gronsaker.
O Degrum vid bakning.

O Renseri vid hantering av jordiga rotfrukter.

O Diskrum.

O Kundtoalett om man har servering.

O Utrymme for férvaring av avfall.

Utformningen av lokalen ska férhindra korsférorening mellan livsmedel, utrustning,
inventarier, luft och personal. Smutsig och ren hantering ska hallas isar. Lokalen med
inredning och utrustning ska vara latt att halla ren. Se vidare miljékontorets information
om lokalkrav som finns tillgénglig pa néatet eller kan bestéllas hos miljékontoret.



Egenkontroll

Ett system for egenkontroll som &r anpassat till verksamheten maste finnas for att
verksamhet ska fa bedrivas. Systemet ska innehalla féretagets grundférutsattningar

d v s rutiner for utbildning, personlig hygien, vatten, rengdring, skadedjur, temperaturer,
mottagning av varor, underhall av lokal och utrustning, markning samt rutiner fér
sparbarhet.

De foretag som hanterar oférpackade livsmedel ska aven géra ett flodesschema,
faroanalys och eventuell HACCP-plan for verksamheten.

Det finns ett antal konsulter som hjalper till med att utforma egenkontrollprogram och
erbjuder utbildning i livsmedelshygien. Kontakta aven din branschorganisation for mer
information.

Ovriga instanser

Livsmedelsverket, tele 018-17 55 00, ar den centrala tillsynsmyndigheten nar det galler
livsmedelsfragor. Fér dig som arbetar med livsmedel finns mycket information pa deras
webbplats www.slv.se.

Arbetsmiljéverket, tele 08-730 90 00, har tillsyn éver arbetsmiljéfragor.

Byggkontoret, tele 0494-191 96 alt 191 97, ska du kontakta nar det galler fragor kring
bygglov och bygganmaélan. Fragor kring tillgdnglighet (t ex handikapptoalett) och
ventilation hér ocksa hit.

Sociala férvaltningen, Alkoholhandldggare tele 0494-191 55, har hand om fragor kring
serveringstillstand, utskénkning av alkohol pa restaurang osv.

Gatuavdelningen, tele 0494-190 72 eller 190 73 ska du kontakta néar det géller fragor
om soptunna och fettavskiljare osv. och 0494-421 19 nar det galler avfallshantering.

Om ni har fragor, kontakta garna miljokontoret

pa telefon 0494-190 69 alt 192 92 eller skicka e-post till:
miljo-bygg@kinda.se

Hemsida: www.kinda.se

Besodksadress: Stora Torget 5, Kisa

Postadress: Kinda kommun, Miljokontoret, Box 1, 590 40 Kisa



